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Notre menu .du réveillon § A La Pe”e La Pe”e
et ERUSSY 0 T de goan 2010
Le cocktail au chamiigne et ses arruseches § Des Sens DeS Sens
La bisque et sa nage di*queues de crevettes fagon%ha‘f 326 rue de Ia Restau rant
GratinéeI; :eab:yl;nocha?n;;ni ;att & S;% Marl iére Traléilijr_.thcuaeVISte
Gratinées au foie gras et son coulis de lentilles *
- (700 M ron
Léinterlude gl ac® a{}%u cham ag?eo OUSCO Me n u d e f
| '056/840-888 20092010

Le moelleux de Chapon a la forestiere cepes et giroI;Ees,
accompagne de sa purée de topinambours aux truffes et
ses marrons confits

*kk
La petite madeleine de chéevre chaud
sur son lit de salade

*kk

Dessert de euf

000

café ou thé

Coupe de champagne a minuit
Soirée dansante et cotillons

88 euros par personne
vins et boissons comprises pour le
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Votre spéciallste
cuisine Savoyarde

68 euros poferSie mn 2 Provencgale

(sans la coupe de champagnef
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http://www.lapelledessens.be/

Les pelles froides Leappel ad e =pecaliegnigmageres el g

Les fonduesSavoyardes: min 2 personnes

accio de of 8’5Poélée de st jacques et rougets sauce au poivron rouge 1A% trois fromages Au roquefort A la provencale Au chévre
X SDUPHVD R X D RYH DOH RX D JFRSHD IRLH DV RX Au maroille 13 /pers
Sbu Q iloai $ OD sU Qo ?a marmite d>l§ Leche&sr (petﬁ(e[bgjfﬁlabalsse) JU 16,5 . I _ P
Trilogie Aux morilles 14,9/pers

Fi e poisson blanc,saumon,gambas,st jacques,rouget,q_dt S

accio de saumon au sésame et tomates confites . . . 38 Ec .DxWUHIRLY
avec rouille et cro(itons

/LHWWH GH FKDUFXWHULH ULOO HPng\(/éVé_'e\éaur%gnV\étptagh/aPeﬁ(esF é‘a\dc\é Fig.& S[(omates fraiches 13,5 ) Les tartflettes _11’50 .
VVLHWWH SURYHQoDOH La pelle du pécheur (saumon, dorade, julienne, gambas)sauce 8Liff§echon fermier - Au roquefort - Au maroille - au chevre-
'ORQ DQWLSDVWL MDPERQ FUX PRF|SS®ED WDSHQDGH « 16,8  aucamembet ouj OD SUR fioQarelidtbmate)
\nche de foie gras et ses confits de figues et oignons T 11§ de Dorade sébaste sur sa tombée de poireaux e tro de tartleties

rrine de foie gras au gramme et ses confits Sgyiqe moutardée ;t?tgl’él;li_nz WwWH R FRD ll/Jz FAWHULR
VVLHWWH GH VDXPRQ IXPp GH 1R l%légb%qégaa\l/rgitéas et sole limande avec fenouil caramélisé eig’zSa aJto&n;4 JURPDJH VHUYLH GDOV VD ERVW!
es de Zélande n°3 la piece 0.85 . Les fonduesourguignonnes: min 2 personnes

1e de chasse et ses confits 6,8 Lw / a du loeu/' MixtE(thJf, poule%&@e(pouli méeﬁ i) t
tte océane saumon belle vue,terrine,crevettes 15,8 15,8 17,8

s,langoustine 3DYp G-DXWUXFKH VDXFH DX[ WUR L& &R&ihY deHp¥gotinnis 12,5

e folle Cuisse de pintadeau cuisinée au cidre et aux pommes  \Afyétarighates,courgettes,échalotes, tomate, créme, |
gras, gésiers, magret fuméaricots verts, tomates Magret de canard sauce poivre cognac MéditerranéeBkWHYV 6FDPSLV 6W MD

&XLVVH GH FDQDUG FRQILWH VDXF"ténﬁBa&Hﬂa@I{-’WHV FKDPSLJQRQV ML
Les pelles chaudes . rouup cipoormoerw vo Fuari :DLo oidle i 12
(

le de homard 12/1
le de crevettes 1 Z =y - Le Campag Nawdusse de canard et terrine de campagne, M
. . . . ~ Sta ru.Assortiment de charcuteries fines,Viandds ¥didésRltJ F
)upe de poissanaigomn servie avec rouille et croatons 7,5/
Al . - R - Roulade Argenteuil ,Pouleti rdiis a la russe
élée de Sdmtques au basilic et tomates fraiches 11 [Z”[LZ_QEESQH['QS SVVRUWLPHOWY GH FUXGLWpY HW GH VD
p

IULFDVVpH G-HVFDUJRWYV S L qF HWagéllavalencienne 20/pers . _
O-DLO RXPqUHDORRX JUDIMGUHEORFKRQDBXN WWWIHOREGHP L KRPDUG u{w Le m|Xt&ﬂL&ﬁg§Si§;éo§tﬂiynanasfarcialasaladed

lSaumon facorbell et terrine de campagne
>campis gratinés a toutes les sauces (6 pieces) PlatédiBde fruits de mer 44 euros/pers Melon au jambon cru,assortiment de charcuteries fines.Viantles froi

~ORFKRQ RX URTXHIRUW RX j O-DL®@ IRXKUBXDX\ KWWSR P PRHW YRIX WIDL VIR QH HWRYR vH HRRXQURNGHD & P ikt 84 esRMeniplat e
HW GH VDXFHV IURLGHV HW SDLQ

ogie 1K RPDUG U{WLH DX IRXU _ HXURV SHUV
e veau cuisiné aux champignons et champagne Les &ppareils électriques seront mis & disposi- l;SbOPf{n‘f;ﬂt',gS%ﬁgggg ff;‘ig;;gg%;egg‘feggSpg"r'?s@'es;,'“g . saum:

uette de homard la piecdoredes clients gratuitement pour un mini- saumon fumée.Mini ananas farcie Magret de canard fumé et foie gr

. GH VHV FRQILWYV G-RLIQRQVORXVVH GH F
mum de deux couverts avec une caution de 50 cru.Assortiment de charcuteries fines.Ratif det lo6ti de porc.Roulade

euros par appareil genteuil Volaille en tout génués a la russe.Assortiment de crudités e
froides et pain



